
BREVET DE TECHNICIEN SUPERIEUR AGRICOLE
Qualité, alimentation, innovation et maîtrise sanitaire
Option : Aliments et Processus Technologiques

BTSA
BIOQUALIM

• Aimer manipuler et être curieux dans le domaine de l’agroalimentaire.
• Se projeter dans un contexte professionnel par la mise en oeuvre de 

projets concrets.

•  Bac G, Bac Technologiques (STAV, STL ...), Bac 
Professionnel (BIT, LCQ ...) et Bac+1.

•  Candidatures uniquement sur le site 
www.parcoursup.fr

de Bac+3 à Bac+5 :
• Licences professionnelles ou universitaires

• Certificat de spécialisation

• Ecoles d’ingénieurs recrutant sur dossier ou par apprentissage

•  Ecoles véterinaires et d’ingénieurs par la classe passerelle

post BTS (classe Agro/Veto post BTSA/BTS) 

QUEL PROFIL ? 

POUR QUI ? 

POUR QUELS MÉTIERS ? 

QUELLES POURSUITES D’ÉTUDES ?

• Responsable de production ou d’atelier

•  Manager de proximité

• Contrôleur / Assistant / Responsable qualité

•  Conducteur de ligne ou de machine

•  Technicien R&D

• Exploitant agricole avec ou 

sans activité de transformation

Initial / Apprentissage



Lycée d’Enseignement Général et Technologique Agricole et Agroalimentaire
Route d’Espalion - CS73355 Onet-le-Château - 12033 RODEZ cedex 9

Tél: 05 65 77 75 00 - legta.rodez@educagri.fr
www.agricampuslaroque.fr

  16 étudiants par promotion.
•  Atelier technologique professionnel sur site

   •  Suivi individuel et personnalisé, préparation au

      concours post BTS, école ingénieur agroalimentaire

           • Présence renforcée de l’équipe pédagogique.

                      • Classe passerelle Agro/Veto post BTS sur site.

                             • Stage à l’étranger (Inde, Irlande,...)

  Tronc commun : 
• S’inscrire dans le monde 

d’aujourd’hui

• Construire son projet 
personnel et professionnel

• Communiquer 

 2 années scolaires 

•  Stages dans les entreprises

•  Projets concrets sur site

• Productions valorisées des travaux 
pratiques

• Possibilité de coopération internationale, 
projet avec la Thaïlande

  Spécialité BIOQUALIM : 
• Manager une équipe de travail

• Elaborer un nouveau produit ou process

• Garantir les performances de la ligne de 
production

• Conduire une production 
agroalimentaire

• Contribuer à la stratégie RSE et à la 
politique qualité de l’entreprise

QUELS CONTENUS ?

NOS ATOUTS : 

Vous préférez 
l’apprentissage

nous le faisons aussi !

QUELLE ORGANISATION ? 


